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설 명절 선물 제수용품 원산지 확인은 필수, · !
- 월 일부터 일까지 제조 가공업체 통신판매업체 농축산물 유통업체 등1 6 27 · , ,  

집중 점검
선물 제수용 농산물 안전성 분석 및 쇠고기 등 축산물이력제 점검 병행- ·

국립농산물품질관리원 원장 박성우 이하 농관원 은 설  ( , ) 명절을 앞두고  

수요가 급증하는 쌀 육류 과일류 나물류 등 제수용품과 전통식품 갈비류 건강· · · · ·

기능식품 등 선물용품 지역 유명 특산품에 대한 원산지 표시를 월 일부터, 1 6  

일까지 일간 일제 점검한다27 22 .

이번 점검은 설 명절 성수품 수급상황 및 가격동향 등을 모니터링하고  , 

과거 위반사례가 많은 농축산물*을 중심으로 외국산을 국내산으로 표시하는 

행위 원산지를 혼동하게 하거나 위장하여 표시하는 행위 인지도가 낮은 , , 

지역의 국산 농산물을 유명 지역 특산품으로 판매하는 행위 등에 대하여 

중점 점검한다.

  * 년 설 원산지 표시 점검 위반품목 위 배추김치 위 돼지고기 위 두부류 위 쇠고기’24 : (1 ) , (2 ) , (3 ) , (4 ) 

  원산지 점검을 효과적으로 하기 위해서 월 일부터 일까지 사이버단속반을1 2 12  

활용하여 통신판매와 배달 플랫폼 업체 등의 원산지 표시실태를 사전 모니터링 

한다 그리고 월 일부터 월 일까지는 선물 제수용 농식품 통신판매. 1 6 1 12 ·

업체와 제조 가공업체를 조사하고 설이 임박한 월 일부터 월 일· , 1 13 1 27

까지는 제수용품 소비가 집중되는 대도시 위주로 백화점 대형마트 전통· ·

시장 등의 농축산물 취급업체를 점검한다.

또한 설 명절에 수요가 많은 고사리 도라지 등 나물류와 대추 밤 등   , , , 

임산물 원산지 단속을 위해 산림청과 합동단속을 실시하고 전통시장 등 , 

원산지 표시 취약지역은 지방자치단체와 협업하여 원산지표시 제도를 지도·

홍보 할 예정이다.

  적발된 업체에 대해서는 농수산물의 원산지 표시 등에 관한 법률 에 「 」

따라 거짓 표시한 경우 형사처벌 년 이하의 징역 또는 억 원 이하의 벌금(7 1 )

하고 미표시한 경우 과태료 천만 원 이하 를 부과한다, (1 ) .

아울러 설 명절을 앞두고 수요가 급증하는 제수용 선물용 농산물  , · *에 

대하여 전국 주요 산지와 전통시장 등을 대상으로 농산물 건을 수거하여700  

잔류농약을 분석하고 쇠고기 등 축산물 이력번호의 적정성을 조사하여 , 

위반업체는 축산물 등급 조사기관인 지방자치단체에 공유하는 등 부적합 

농축산물을 사전 차단할 계획이다.

주요 조사 대상 농산물  * : 사과 배 밤 단감 도라지 고사리 표고버섯 등, , , , , , 

  농관원 박성우 원장은 설 명절을 맞이하여 소비자가 우리 농식품을 믿고“  

구입할 수 있도록 원산지표시 점검과 홍보를 강화할 계획 이라고 말하며”

소비자도 선물 제수용품 구입 시 원산지 표시와 식별정보를 꼼꼼히 확인“ ·

하고 원산지 표시가 없거나 거짓 표시가 의심될 경우 전화, ( 1588-8112)☎  

또는 농관원 누리집(www.naqs.go.kr)을 통해 신고해 줄 것 을 당부하였다” .

농관원 누리집 업무소개 원산지관리 원산지 식별정보  * (www.naqs.go.kr) ⟶ ⟶ ⟶

붙임 주요 농식품 원산지 식별 방법
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붙임 주요 농식품 원산지 식별 방법 

대
추

국산 중국산

표면의 색깔이 연한 색을 띤다.▪
과육의 색깔이 연한 갈색을 띤다.▪
손으로 누르면 푹 들어간다.▪
꼭지가 붙어 있는 것이 많다.▪
표면에 윤기가 없고 끈적임이 없다.▪
전체적으로 타원형에 가깝다.▪

표면의 색깔이 짙은 색을 띤다.▪
과육의 색깔이 진한 갈색을 띤다.▪
손으로 누르면 조금 들어간다.▪
꼭지가 붙어 있는 것이 적다.▪
표면에 윤기가 있고 끈적임이 있다, .▪
전체적으로 둥근형에 가깝다.▪

곶
감

국산 중국산

과육이 탄력이 있다.▪
과육의 색깔이 밝은 주황색 또는 흑갈색이다.▪
꼭지가 동그란 모양으로 깍여 있다.▪
꼭지 부위에 껍질이 적게 붙어 있다.▪

과육이 딱딱하거나 물렁물렁하다.▪
과육의 색깔이 탁한 주황색이다.▪
꼭지가 네모난 모양으로 깍여 있다.▪
꼭지 부위에 껍질이 많이 붙어 있다.▪

고
사
리

국산 중국산

건고사리< >
▪줄기 아랫부분 단면이 불규칙하게 잘려 있다.
▪먹을 때 줄기가 연하게 느껴진다.
▪고사리밥 연한 흰색 이 작고 많다( ) .
물고사리< >
고사리밥에 솜털이 있고 붉은 줄기가 적다.▪
고사리밥이 얇고 연한 누런색을 띤다.▪

건고사리< >
▪줄기 아랫부분을 칼로 잘라 단면이 매끈하다.

먹을 때 줄기가 질기게 느껴진다.▪
고사리밥 짙은 갈색 이 크고 적다( ) .▪
물고사리< >
고사리밥에 솜털이 없고 붉은 줄기가 많다.▪
고사리밥이 굵고 자색을 띤다.▪

도
라
지

국산 중국산

통도라지< >
원뿌리가 인삼처럼 개로 갈라진 것이 많다3~5 .▪
신선하고 심과 외피가 잘 분리된다, .▪
깐도라지< >
길이가 짧다.▪
▪단단한 섬유질이 적어 깨물어 보면 부드러운 느낌이며 

쓴맛이 거의 없다.
껍질이 잘 벗겨지지 않아 일부 남아 있다.▪

통도라지< >
원뿌리가 개로 일직선으로 자란 것이 많다1 .▪

▪시든 것이 많고 심과 외파가 잘 분리되지 않는다, .
깐도라지< >
길이가 길다.▪

▪단단한 섬유질이 많아 깨물어 보면 질긴 느낌이며 
쓴맛이 강하다.
껍질이 잘 벗겨져 깨끗하다.▪



소
갈
비

국산 미국산

갈비에 덧살이 붙어 있다.▪
지방의 색이 유백색이다.▪
외국산에 비해 갈비뼈가 가늘다.▪

갈비에 덧살이 붙어 있지 않다.▪
지방의 색이 백색이다.▪
국산에 비해 갈비뼈가 굵다.▪

쇠
고
기

국산 미국산

육색이 선홍색이다.▪
떡심의 색이 진한 노란색이다.▪
고기의 결이 가늘다.▪
지방의 색이 유백색이다.▪

육색이 검붉은색이다.▪
▪냉장육은 떡심 고기 지방에 육즙이 베어 있어 ∙ ∙

붉은색이다.
고기의 결이 굵다.▪
지방의 색이 백색이다.▪

표
고
버
섯

국산 중국산

갓 크기가 넓적하고 불규칙하다.▪
자루가 깨끗하고 신선도가 좋다.▪
갓이 잘 부서진다. ▪
복원력이 있고 탱탱하다.▪

갓 크기가 둥글고 일정하다.▪
자루에 이물질이 붙어 있다.▪
잣이 잘 부서지지 않는다▪
복원력이 더디다.▪

쌀

국산 중국산 베트남산, 

국산 단립종< - >
낟알의 길이가 짧고 폭이 넓다.▪
금 간 낟알과 부서진 낟알이 많다.▪
대체로 덜 여문 낟알이 많다.▪

중국산< >
▪단립종( ) 금 간 낟알과 부서진 낟알이 국산에 비해 적다.
▪중립종 상대적으로 미국산보다 두께가 얇고 작다( ) .
          (2.2~2.6 )㎜

투명하고 윤기가 있다.▪
베트남산 단립종< - >
단립종에 장립종이 섞여 있다.▪
쪼개진 낟알이 많다.▪
투명하고 윤기가 있다.▪

⟶ ⟶ ⟶


